a’fkouy

VAJECNE

ety rapederé 4 foubame

b

4 porce
INGREDIENCE:

2 Izice oleje
30g masla
2 ks cibule
400 g cCerstvych hub (Zampiony, hliva Ustfi¢na, portabelo)
stl a pepf podle chuti
mlety kmin podle chuti
5g sladké mleté papriky
10 g hladkolisté petrzelky
400 g flekl Zatka
maslo na vymazani zapékaci misy
250 ml zakysané smetany
2 ks vejce
150 g tvrdého syra gouda

POSTUP:

Osolenou vodu pfivedeme k varu, pridame fleky, uvafime domékka a scedime. Cibuli oloupeme a nakrajime
nadrobno. V panvi rozpalime maslo s olejem, pfidame na platky nakrajené houby, cibuli a orestujeme. Ochutime
solf a pepfem, kofenim a restujeme domékka.

Pridame uvarené fleky, nakrajenou petrzelku a vSe dobre promichame. VSe prendame do maslem vymazané
zapékaci misy a asi 10 minut peCeme v troubé predehraté na 180 °C. Nakonec smichame zakysanou smetanu
s vejci, nalijeme na fleky, posypeme syrem a zapeCeme dozlatova.
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